Dranken Bierkaart

WARM BIER OP DE TAP Soort % 25cl 50¢cl

Koffie €3,15 Zeeuwse Zus Pilsner 50% €320 €6,20

Espresso (dubbel € 6,-) €3,25 33cl

Cappuccino €3,30 Brugse Zot Blond 6,0% €575

Latte Macchiato €3,50 Brugse Zot Dubbel Dubbel 7,5%  €5,95

Koffie verkeerd €3,30 Brugs Tarwebier Witbier 50%  €5,25

Flat White €4,75

Espresso Macchiato €375

Havermelk in plaats van melk +€0,75 BIEREN OP DE FLES
Duvel Blond 85%  €6,50

Verse muntthee €3,70 Duvel IPA IPA 95%  €8,40

Verse gemberthee €3,70 Straffe Hendrik Tripel 9% €6,95

Warme chocolademelk van Callebaut chocolade € 4-

Versgeklopte slagroom, per portie €0,75 FRUITBIER Alcohol 0%-4%
Amstel Radler 0% Fruit 0% €3,20

Irish- of French koffie €7,50 Amstel Radler 2% Fruit 2% €3,20
Mort Subite Kriek Lambic ~ Fruit 4% €4,50

THEE/LOS “Fleur de Café” €2,90

Zwarte: Earl Grey Superieur/ Ceylon OP / Bosvruchten

Groene: Sencha OP / Sencha Lemon / Sencha Cactus Vijg / NON Alcohol 0%-0,5%

Jasmin Pearls +€ 0,30/ Long Jing Dragon Well +€ 0,30. Heineken 0% Pilsner 0,0%  €3,10

Rooibos: Naturel / African Orange / Cranberry Affligem Belgisch Wit 0%  Witbier 0,0%  €4,20 ¥ §

Witte: Weerstand Booster Playground - VanderStreek IPA 00% €725 : ¥ | 8.

Zorgeloos / \rouwen actief / Mannen actief ‘ ; E) ) ‘2 ]
APERITIEF s ’ -
Aperol Spritz €9,75

?APPEN 5 FRISDRA.NKEN Aperol Spritz / NON-Alcohol 0% €9,75

oca-Cola, Cola Zero, Sprite, Sinas €290 Port. Sherrv. Martini €175 [ ] [ ]

Mineraalwater rood (bruisend)/blauw (plat) €2,70 ort, Sherry, Martini '

Ice Tea, Bitterlemon, Tonic, Ginger Ale, BORREL ) : b X

Rivella. Ice Tea Green €310 Jenever, Berenburg, Jagermeister etc. v.a. €375

' ' Div. Whisky, Cognac, vanaf €495

'l love Zeeland': 100% natuurlijke appelsap, apfelschorle en

cassis van Zeeuwse bodem! WIIN & CAVA

Appelsap, Cassis €3,30 Glas huiswijn (wit, rosé, rood) € 450

Apfelschorle €3,25 Fles huiswijn (wit, rosé, rood) €20,

Tomatensap €3,30 Fles Cava (8) €33,95

Chocomel €3,50 Flesje Cava Brut - Sequra Viudas (20 l) € 8,75

Versgeperste Jus d'orange €4,25 WIIN NON Alcohol 0%

Gele Peter (Verse Jus d'orange met bitterlemon) €7, (50cl) Wit 0% € 495




BEKIJK OOK HET WISSELMENU!

Luxe met lokaal gebakken BROOD PAIN DE MER®
Bereid op Schouwen-Duiveland met gezuiverd zeewater en 100%
natuurdesem (geen gist). Vegan, vrij van E-nummers en lactose, een
van nature laag zoutgehalte.

SOEP:
POMODORI € 695

| Tomatensoep met knoflook en verse kruiden.

UIENSOEP € 6,95
S Rijk gevulde uiensoep, krokante toast en geraspte kaas.

Gerechten worden standaard geserveerd met bruin, grofgesneden
natuurdesembrood PAIN DE MER® en een kleine rauwkost
en slamelange voorzien van dressing:

GEGRILDE GROENTEN & RICOTTA € 10,95
Aubergine, paprika, courgette, flespompoen met ricotta en
een lichtpittige Sriracha-mayonaise.

GEROOKTE ZALM € 12,95
Gerookte zalmfilet (Schmidt Vis) met roomkaas en guacamole.

TOSTISMAAK € 8,50
PAIN DE MER® brood voorzien van een dun laagje muhammara,
belegd met oude kaas en versgesneden boerenachterham.

TOSTI‘CROQUE MADAME’ € 9,50
PAIN DE MER® brood, belegd met oude kaas, versgesneden
boerenachterham en daartussen een gebakken eitje.

UITSMIJTER € 10,50
PAIN DE MER® brood, belegd met drie gebakken eieren,
meegebakken boerenachterham en oude kaas.

WRAPS: € 9,95

PULLED PORK met BBQ-saus en nacho's.
GEROOKTE ZALM met roomkaas, kappertjes en nacho's.

MAALTIJDSALADE TONIIN € 15,95
Slamelange met zaden, kappertjes, kikkererwten, linzen,
bonen, mais, tomaat, komkommer, ui, olijf, aangemaakt met
mosterd-dille dressing met daarop de tonijn.

MAALTIJDSALADE GEITENKAAS € 14,95
Slamelange met noten en zaden, kikkererwten, linzen,

| mais, tomaat, komkommer, aangemaakt met

honing-mosterddressing met daarop licht getoast
PAIN DE MER® brood met lauwwarme geitenkaas uit de oven.

GROENTEQUICHE € 16,50
Spinazie, prei, roerbakgroenten, mozzarella, oude kaas, room,

N ceieren en gele curry maken deze lekkere vegetarische quiche.

GAMBA’S & MOSSELEN ROOMSAUS € 19,95
Wild gevangen gamba's (5) gecombineerd met Zeeland's Roem
mosselen gegaard in een heerlijke, lichtpittige roomsaus.
Geserveerd met frites of PAIN DE MER® brood.
KEUZE alleen mosselen roomsaus € 16,25
KEUZE alleen gamba’s 10) “ € 25,35

GEBAKKEN MOSSELEN € 15,50
De echte Zeeland's Roem mosselen, gebakken in knoflookolie
samen met diverse groenten en spekjes. Geserveerd met frites of
PAIN DE MER® brood.

GEWOKTE KIPPENDIJ CHIMICHURRI  €15,50
Met roerbakgroenten, gewokte kippendij chimichurri en Sriracha-
mayonaise. Geserveerd met frites of PAIN DE MER®.

< Optie: vegetarische variant met gewokte ‘No Chicken’

LANGZAAM GEGAARDE SUKADE € 17,95
Mooi sukade vlees van 100% Nederlandse, vrouwelijke runderen.
Gecertificeerd Beter Leven**. Samen met kruiden en mooie
ingrediénten langzaam gegaard in een heerlijke stoofpotjus.
Geserveerd met frites of PAIN DE MER® brood.

VOORKIDS TOT 12 JAAR

Pomodori tomatensoep kind € 5,50
Poffertjesspies met roomboter en poedersuiker € 5,50
Kindertosti met ham en kaas € 5,50
Kipkrokantjes met frites en appelmoes € 7,50
BlJ DE BORREL

Brood kruidenboter, muhammara, tomatensalsa € 6,95
Nacho's met kaas, tomatensalsa, guacamole,

kruidenkaas & chilisaus € 11,95
Bittergarnituur (8) € 895
Bitterballen, draadjesvlees (8) € 895
Bitterballen, vegetarisch (8) € 995
Kipkrokantjes (8) € 995
Bamisnack (8) € 895
Garnalen mix (9) € 9,95
DESSERT/SNOEPERIJ

PULLETJE APPELTAART € 7,75
Met vanille-ijs en versgeklopte slagroom.

KAATJE MOSSELCOUPE € 7,25
Beproefde combinatie van vanille-ijs met advocaat,
chocoladesaus en versgeklopte slagroom.

ZOET (met versgeklopte slagroom + € 0,75)

Appeltaart €525

INFO OVER ALLERGENEN? Vraag het ons!
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